BUNTE
REZEPTLDEEN

Al dem PAF-urb



Beccometti,
Com traditiomollon italiomischon Weihomachitsnolich

Lukatem:

500 g Weigenmehl (Typ 00)
200 g Twcker
200 g Butter

2 gamaze Eier und, 1 Eigelh

Abgeriebene Jitrenenschale

1 Prise Sals

Thaubermarmelade eder, Kirschmarmelade
Weitere Qptionen: dchokeladencreme

Butter mit Zucker mischemn

MeAL Pimauivgen und s eimem weichen Telg eirkmetemn

Teig s ebmen Kugel fermen, im Febie wickelmn wnd 30 Minaten
b Lassem

Teig aushellen

gehem
kheime Deckel ams Teig auf die FTillung legem, wm die Tevmeher

20/25 Mimuten im wergeheisten Backefen (170-180°) bhackemn
Mt PMWMMW»

BUAN APPETLTO!




